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PoGGIO
SORBELLO

A~

L’azienda Poggio Sorbello di proprieta della famiglia Baldetti fin dai primi del ‘900, nasce sulle colline Toscane tra Cortona e
Montepulciano. Con attenzione particolare all’ambiente, lavoriamo in campagna per produrre uve di pregio, nel rispetto delle
caratteristiche pedoclimatiche dell annata, dalle quali ottenere vini di qualita attraverso processi di vinificazione poco invasiv.
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Gortynaia, che secondo la leggenda & I'antico nome che
Ulisse dette a Cortona, € un vino di buona struttura conun'
armonia di profumi e sapori che esprimono al meglio tutte
le caratteristiche del territorio di provenienza.
ich according to a legend was the ancient
name that Ulysses chose for Cortona, is a well structured
wine with a harmony of aromas and flavours that express
at best all the characteristics of the territory of origin.
Imbottigliato all'origine da Poggi ) .s..di Baldetti Felice e C.
Societa Agricola - Loc. Centoia, Cortona - AR - Italia
WWW.POGGIOSORBELLO.IT

PRODOTTO IN ITALIA

contiene solfiti / contains sulphites / enthélt sulfite
Lotto: L.SY 13-15

750 ml€ 14,5% Vol ‘@

Il Vigneto

Giacitura: Collinare

Esposizione: Sud-Est

Altitudine: 360 metri s.L.m.

Terreno: Argillo-Sabbioso

Sesto d"impianto: 5200 ceppi/Ha

Forma d allevamento: Cordone Speronato

Uve Prodotte: 70 q.li/Ha

Viticoltura: Lotta integrata, basso impatto Ambientale.

I[Vino

Uvaggio: Syrah

Denominazione: Cortona D.0.C. Syrah

Annata: 2013

Colore: Rosso rubino impenetrabile ma vivo e smagliante

Profilo Sensoriale: Naso di ribes nero, confettura di
prugna e vaniglia accarezzato da lievi

accenni di bacche di ginepro, rosa canina,
cioccolato e pepe. Tannini ben espressi,
palatoequilibrato e persistente

Raccolta: a mano, in cassette, con cernita manuale degli
acini dopo la diraspatura
Fermentagione: in tini di acciaio per 15 giorni,
pigiatura molto soffice
Imbottigliato: Maggio 2015
Bottiglie prodotte: 2300
Gradazione alcolica: 14,5% vol.

Acidita totale: 5,4 gr/l espressa in acido tartarico




