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L’azienda Poggio Sorbello di proprieta della famiglia Baldetti fin dai primi del ‘900, nasce sulle colline Toscane tra Cortona e
Montepulciano. Con attenzione particolare all’ ambiente, lavoriamo in campagna per produrre uve di pregio, nel rispetto delle
caratteristiche pedoclimatiche dell’annata, dalle quali ottenere vini di qualita attraverso processi di vinificazione poco invasivi.
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':|:_=' -:: ::- ‘Terreno;" ﬂrgi[[o—5a66ioso |
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Cabernet Sauvignon Uvaggio: Cabernet Sauvignon
. F?ET\O?{AIH\ Denominazione: Cortona D.0.C. Cabernet Sauvignon
D Annata: 2014

S Colore: Rosso rubino brillante

SORBELLS

Profilo Sensoriale: Naso netto, intenso ed avvolgente, in cui
da subito emergono prugna e frutti di bosco, mirtillo
su tutti, cui seque una bella sensazione floreale di

rosa canina appena fiorita; continuando a ruotare il
vino nel bicchiere, una decisa sensazione speziata di
cannella e noce moscata, si intriga a note di cacao

A ed a delicate sensazioni di tostatura. In chiusura i

Cabernet Sauvignon profumi sembrano esplodere in por pourri e richiami

CORTONA di lavanda. In bocca [ingresso risulta estremamente
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
2014 teso, quasi spiazzante per un cabernet sauvignon
Nedla nostra azienda, nata su una antioa casa coatading toscano e semEra T’iCOTld_ur[O a [atltud_lnl plil
vl ¢ una storwca Fossa Granala dalla quake peende 1l . . N .
Dome questo Vi ctiemto con nordiche; il palato é caratterizzato da trama molto

uve Cabernel Sauvignon
PR fitta di tannino dolce e maturo e tensione data dalle
Sauvignoa grapes, s named
after an historipal stocage pit
|Fossa Granada) lo on
tate, near the anclent

¢ which is the hoart

marcate sensazioni acide e salate, bilanciate da

dolcezza alcolica. La chiusura riporta una bella
nota fruttata oltre a sensazioni di liquirizia e
tabacco.

Sorbello s.s. di Baldettl Felloe e C.
cola - Loc. Centola, Coetana (AR) - ltalla

Raccolta: a mano, in cassette, con cernita manuale degli
sulphitas | athilt sulit acini dopo la diraspatura

Imbottigliato: Giugno 2016

Bottiglie prodotte: 1200

Gradazione alcolica: 14% vol.

Acidita totale: 5,74 gr/l espressa in acido tartarico

750 ml e ””14“1‘1] Vol @




