Scheda Tecnica

PoGGIO
SORBELLO

U

L’azienda Poggio Sorbello di proprieta della famiglia Baldetti fin dai primi del ‘900, nasce sulle colline Toscane tra Cortona e
Montepulciano. Con attenzione particolare all’ambiente, lavoriamo in campagna per produrre uve di pregio, nel rispetto delle
caratteristiche pedoclimatiche dell annata, dalle quali ottenere vini di qualita attraverso processi di vinificazione poco invasiv.
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Gortinaia, secondo la leggenda, ¢ l'antico nome che
l'eroe greco Ulisse dette a Cortona. Questo nostro vino,
ottenuto-eon uve Syrah vuole esprimere al meglio tutte le
caratteristiche diquesto territorio.

According to a legend, Gortynaia is the ancient name
given to Cortona by the greek hero Ulysses. This wine,
made out of Syrah grapes, is meant to express at best all
the features of our region.
Prodotto integralmente e imbottigliato da
Poggio Sorbello s.s. di Baldetti Felice e C.
Societa Agricola - Loc: Centoia, Cortona (AR) - Italia

PRODOTTO IN ITALIA

contiene solfiti / contains sulphites / enthélt sulfite
Lotto: L. SY 14-16

750 mle  14% Vol @

Il Vigneto

Giacitura: Collinare
Esposizione: Sud-Est
Altitudine: 360 metri s.L.m.
Terreno: Argillo-Sabbioso

9. .

Sesto d impianto: 5200 ceppi/Ha
Forma d allevamento: Cordone Speronato

Uve Prodotte: 70 q.li/Ha
Viticoltura: Lotta integrata, basso impatto Ambientale.

I[Vino

Vvaggio: Syrah

Denominazione: Cortona D.0.C. Cabernet Sauvignon

Annata: 2014

Colore: Rosso porpora profondo, con sfumature violacee

Profilo Sensoriale: Si presenta di colore. Al naso si avverte
subito una nota prevalente di pepe bianco, cui seque
una splendida sensazione vegetale fresca, che vira sul
balsamico. Continuando nell'assaggio emerge la frutta
fresca, con richiami di ribes e lampone. In chiusura si
percepiscono via via pii nettamente una delicata nota
di violetta e terziari di tabacco e cacao dolce.
L’ingresso al palato é coerente con il naso, fresco e
deciso ma estremamente vellutato, grazie alla trama
tannica fittissima e delicata. I[ tannino é fine, dolce,
non allappante e dona volume e lunghezza all’assaggio.
La delicata persistenza tannica dolce viene bilanciata
da una piacevole sensazione sapido-acida. Il finale é
lunghissimo e regala ritorni di lampone, ribes e cacao.

Raccolta: a mano, in cassette, con cernita manuale degli

acini dopo la diraspatura

Imbottigliato: Giugno 2016

Bottiglie prodotte: 4600

Gradazione alcolica: 14% vol.

Acidita totale: 5,79 gr/l espressa in acido tartarico




